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AUGUST 2026

KOSTPLAN
DALVANGEN

Dampet torsk i hummersauce, kartofler, gront Panna cotta, m. eksotisk frugtsauce
Lerdag| 1 (Italiensk inspireret budding m.
sauce af passionsfrugt)
Kalveculottte, badekartofler, skysauce, seambagte guleradder |[Yoghurtfromage m. skovbarsauce
Sgndag| 2
Mand Karbonade m. stuvede @rter og guleredder, kart. Chokoladebudding m. skum
andagl 3 (Grise- og kalvekod vendt i rasp)
. Sommergryde m. grent, m. kartofler Blibzrgred m. maelk
Tirsdag| 4 o
(Oksekad i strimler, sommergront)
Bof Lindstrem m. blede log, logsauce, kartofler, arter ”Speljeg” m. skum
Onsdag| 5 |(Fars af grise- og oksekod rort m. kapers og rodbeder) (Henkogte fersken, ananas m.
| flodeskum)
Dampet fisk m. kartofler, tomathollandaise, rakost Vaniljemousse m. chokolade
Torsdag| 6
Farsskinke m. kartofler, ravigottesauce, Tiramisu m. jordber
blomkal/romanesco/broccoli
Fredag) 7 (Farsbrad af grise- og kalvekod m. skinketern, log, smurt m.
sennep og vendt i rasp)
Stegt kylling m. kartofler, skysauce, gront, rabarberkompot Kirsebeertrifli
Lardag| 8 (Makroner, sherry, kirsebcersauce,
creme)
Bof stroganoff m. gren kartoffelmos, blomkél, romanesco,|Citronfromage m. skum
Sendag| 9 |broccoli, asier
(Oksekod i strimler, champignon, bacon, paprika)
O1-marineret nakke m. fledesauce, kartoffelbade, coleslaw Blommegrad m. maelk
Mandag| 10
Kinesisk gryderet m. ris, &rter Zblekage m. ribsgele
Tirsdag| 11 |(Kyllingekod i strimler, karry, kokosmeelk, ananas,
bambusskud, mangochutney)
Farseret porre m. kartofler, persillesauce, guleradder Frisk frugt
Onsdag| 12 )
(Fars af grise- og kalvekoad m. fyld af porre)
Baconbef m. kartofler, tomatsauce, benner Brombeertrifli
Torsdag| 13 |(Hakkebof m. blode log og bacon pd toppen) (Makroner, sherry, brombcer,
creme m. vanilje)
Fredag| 14 Hawaii-kotelet m. ris, erter Ymerkoldskal m. knas
(Nakkekotelet af gris i sauce m/ mango, ceble, karry)
Dampet laks m. berstede kartofler, kold kryddersauce,|Kold jordbaersuppe m. grask
Lordag| 15 [gulerodsmix yoghurt
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Hamburgerryg m. kartofler, bearnaise, blomkal, gulerod, @rter [Nougatmousse m. skum
Sendag| 16
Grask farsbrad m. badekartofler, kryddersauce, stegte Kiwi-stikkelsbargrod m. malk
Mandag| 17 |grentsager
Kedsauce m. pastaskruer, @rter og majs Passionsfrugtmousse m. skum
Tirsdag| 18 |(Hakket oksekod, tomat, log, gulerod, rod peberfrugt,
basilikum, timian, hvidlog)
Kalkunsnitzel m. flodekartofler, broccoli Henk. abrikoser m. vaniljecreme
Onsdag| 19
Torsdag| 20 Stegt fisk m. kartofler, hvidvinssauce, grentblanding Hindberfromage m. skum
Fredag| 21 Oksefrikadeller m. marineret bulgursalat, bred, hvidlegssmer |Solbarsuppe m. creme fraiche
reda
Gullash m. kartofler, romanescokal, blomkal, gulerod, surt Skovber cheesecake
Lagrdag| 22 .
(Tern af oksekod m. log, gulerod, tomat, paprika)
Bostonsteg m. redvinssauce, kartofler, franske @rter Hyldeblomst-limemousse m. skum
Segndag| 23 . .
(Nakkesteg af gris svabt i bacon)
Tryllefars m. kartofler, papriganosauce, benner Kold @blesuppe m. vaniljeskum
Mandag| 24 |(Farsbrod af grise- og oksekod m. peberfrugt, krydderurter,
svebt i bacon)
. Hensefrikasse m. kartofler Choko-orangemousse m. skum
Tirsdag| 25 (Honsekad i tern, gulerod, certer, selleri, persille)
Fiskefrikadeller m. kartofler, smorsauce, remoulade, broccoli,|Is med vafler
Onsdag| 26 [benner, gulerod
Wienerpolser m. kold kartoffelsalat, ketchup, sennep Henkogt frugtsalat m.
Torsdag| 27 honningfledeskum
Fredag| 28 Svenske kedboller m. mos, fladesauce, tytteber, arter Pandekager m. syltetoj
Rullesteg m. persille m. kartofler, skysauce, bagte guleredder |Rubensteiner a la Hvissinge
Lord 29
rdag (Rullet grisebryst med persille) (Makroner, hindbcer, rom-
rosinmousse)
Spansk gryde m. cocktailpelser, vilde ris, benner, @rter Appelsinfromage m. skum
Sendag| 30 (Svinekad i tern m. perlelog, karry, tomat, cocktailpolser)
Dampet fisk 1 reje-aspargessauce, kartofler,|Jordbargrad m. flode
Mandag| 31 |romanescokdl/benner/gulerod
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